
Alcohol: 10,5 % v/v (+- 0.3% según análisis).

Azucar: 50 g/l 

Acidez total: 5,3 g/l

Acidez volátil: 0.55 g/l

Extracto Seco: 73 g/l 

Enólogo responsable: Alejandro Zancanaro

Ficha Técnica

Análisis químico

Línea Varietal

Varietal: Blend blanco (Chenin & Pedro Giménez)

Origen: San Rafael, Mendoza – Argentina.

Año de cosecha: 2024.

Finca Las Flores (Las Paredes).

Altura del viñedo: 730 m s.n.m.

Antigüedad del viñedo: 25 años.

Descripción sensorial: Amarillo dorado pálido, como 
la luz primeros albores. Al acercar la copa surgen 
duraznos en almíbar, flor de azahar y miel fresca. Con 
el tiempo emergen notas de maracuyá y piel de 
naranja. En boca es sedoso, dulce sin empalagar: la 
acidez equilibra la miel, dibujando un final cristalino 
donde persisten frutas tropicales y un susurro cítrico.

Maridaje sugerido: omparte su dulzura con quesos 
suaves coronados con mermelada de fruta. Brilla 
junto a postres de fruta fresca o un pastel de coco. 
También es perfecto a solas, cuando la curiosidad 
muerde y la uva prohibida se convierte en deleite 
celestial. 


