
Varietal: Malbec

Origen: Finca Las Flores, Las Paredes, San Rafael 
                                    Mendoza – Argentina.

Año de cosecha: 2024

Altura del viñedo (msnm): 730 m s.n.m

Antigüedad del viñedo: 15 a 18 años

Descripción sensorial: Rojo rubí con reflejos violáceos, 
como un crepúsculo en la cordillera. 
Este Malbec se abre con aromas a ciruelas jugosas, 
cerezas maduras y un sutil susurro floral, 
como una violeta que se asoma entre la piedra. 
En boca es amable y redondo, con taninos 
suaves y una frescura que lo empuja hacia 
un final jugoso y persistente

Maridaje sugerido: Empanadas recién horneadas, 
carnes asadas al calor del fuego, pastas con 
salsa suave o quesos semiduros. 
Es un vino para tardes largas y mesas compartidas.

Temperatura de servicio: 16 – 18 °C

Alcohol: 12.8 % v/v (+- 0.3% según análisis)

Acidez total: 5,1 g/l

Enólogo responsable: Alejandro Zancanaro
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