Varietal: Blend de Malbec y Syrah

Ano de cosecha: 2025

Edad del vinedo: 15 arfos

Altura: 715 m.s.n.m

Ubicacion de Vinedos: | as Paredes, San Rafael, Mendoza.
Rendimiento: 90 qg/ha.

Ubicacion de la bodega: Ciudad de San Rafael, Mendoza

Descripcion sensorial

No es un vino “suave”.

Es un rosado con presencia, frescura y actitud.

Este Muheco Rosé no busca ser el mas amable: busca ser el
mas libre. El blend entre Malbec y Syrah le da color sutil,
aromas intensos y una boca chispeante. Color rosa tenue,
casi piel de cebolla. En nariz se asoman frutillas frescas,
cerezas, pomelo rosado y una flor blanca que se cuela entre
todo. En boca es seco, refrescante, con acidez marcada y un
final limpio, directo, sin vueltas.

Un vino de verano. Un vino de terraza.

Un vino que te levanta la ceja antes que la copa..

Maridaje Sugerido

Va con bruschettas con queso crema y salmaon,
wraps veggie, sushi o ensaladas con frutas, empanadas
de humita, o simplemente hielo, muUsica y luz ténue.

Alcohol:12.80 % v/v (20° C) (+- 0.3 segun analisis)
Azucar: 6 g/l

Acidez Total: 57 g/l (4dico tartarico)

Acidez Volatil: 0,50 /.

Enologo Responsable: Alejandro Zancanaro
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