
Varietal: 100% Cabernet Sauvignon

Año de cosecha: 2024

Edad del viñedo: 28 años

Altura: 765 m.s.n.m

Ubicación de Viñedos:  Cuadro Benegas, San Rafael, Mendoza.

Rendimiento: 90 qq/ha.

Ubicación de la bodega:  Ciudad de San Rafael, Mendoza 

Descripción sensorial

Maridaje Sugerido

Este Cabernet Sauvignon es puro carácter: rojo intenso 
con tonos granate y una nariz que no te pide permiso. 
Fruta negra madura, notas de pimienta, hierbas secas y 
un dejo salvaje que lo hace inolvidable.
En boca se planta firme: taninos presentes pero bien 
llevados, estructura media-alta y acidez que lo mantiene 
vivo. Tiene músculo, pero también nervio. Es como una 
conversación incómoda pero necesaria: te mueve, te 
deja algo.

Va con costillas a la parrilla, guisos intensos, quesos 
maduros o una charla nocturna sin filtro.
No es un vino para "acompañar": es para llevar el ritmo. 
¡Maridá con tu lado más rebelde!

Alcohol: 12,80 % v/v (20° C) (+- 0.3 según análisis) 

Azúcar: 6 g/l

Extracto Seco: 31 g/l 

Acidez Total:  5,3 g/l (ádico tartárico)

Acidez Volátil:  0,51 g/l. 

Enólogo Responsable: Alejandro Zancanaro
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